
MENU DU
PRINTEMPS
Avril • Mai • Juin

Menu du jour 

Menu à la Carte

Plat 	 12.50 € 
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 	 16.00 €
Entrée + Plat + dessert 	 19.00 €

Entrée de la maison
• Entrée du jour (Voir l’ardoise)
• Tarte Fraicheur
• Velouté de pois cassé, granola parmesan et chèvre frais

Plat de la maison
• Plat du jour (Voir l’ardoise)
• Poêlée de légumes, velouté de pois cassé et falafel
• Burger maison Classique

• Pizza du jour (Voir l’ardoise)

Coup de coeur de l’équipe !

Dessert de la maison
• Café Douceur
• Tarte Tatin et sa boule vanille
• Gâteau au chocolat tiédi et sa crème anglaise
• Dessert du moment

Vous le souhaitez hors formule ? 	 5.50 €

Vous le souhaitez hors formule ? 	 5.50 €

        Notre chef Gérald cuisine des plats faits maison avec 

des produits frais et locaux. Nous soutenons les producteurs 
locaux pour vous offrir une expérience culinaire authentique.

Steak Haché (130g), bun’s maison, sauce burger maison, salade, cheddar, cornichon, 
frites maison
Option : Possibilité vegi avec mozzarella pané

Aux oignons confits et boulettes de boeuf cuisinées

  • Burger du chef	 15,90 €
Bun’s, steak, mozzarella pané, fondu échalote, sauce échalotes, 
frites et salade
Option : Possibilité vegi sur demande

  • Tartare de Bœuf du moment (180g)	 19,90 €
Coupé au couteau et assaisonné

  • Pièce du boucher (180g)	 19,90 €
Frites, salade et sauce au choix : beurre maître d’hôtel, sauce du 
jour, sauce échalotes

Menu Enfant
Plat + dessert + sirop	 9.00 €
Plat du jour ou Steak Haché ou Oeuf au plat
Accompagné de frites et/ou de légumes du jour

Pot de glace vanille-fraise / vanille-chocolat ou Assiette 
gourmande

*Plats végétariens
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• Poutine gratinée

(Fonctionne dans la formule du jour)


